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NOME: IANTONIO MANOEL MARADINI FILHO
ow SIAPE Now: 5 201,665 ANO LETIVO: 2021
£ § MATRICULA UFES : [110.019 REGIME DE TRABALHO: DE
c 8 5
3 8 CLASSE/NIVEL: _[C - ADJUNTO I A
° DEPARTAMENTO: |DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS CARGAHORARIATOTAL| 40 HORAS
Cédigo da PP No. de 1 2
Disciplina Nome da Disciplina SEMESTRE Turma Alunos CHS' CHSE Subtotal
) DEA14010/EAL08852 TECNOLOGIA DE GRAOS E CEREAIS 2021/1 EA1-EARTE 22 4 4 12 Semestre]
§ DEA14039/EAL05295 TECNOLOGIA DE BEBIDAS E REFRIGERANTES 2021/1 EAL-EARTE 32 4 4
S I 10
I TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM ENGENHARIA DE
I} DEA14016 ALIMENTOS | 2021/1 EAL-EARTE 08 6 2
« m 5
< DEA14014/ EAL08820 GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 2021/2 EAL-EARTE 17 4 4 [ Semestre)
«
©
= DEA14014 GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 2021/2 EA2-EARTE 03 4 O(iggREEAPSSI
Q
.g EALO05212 TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL | 2021/2 VE1-EARTE 39 3 Z/C(E)KARP??T'-
- 08
TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM ENGENHARIA DE
DEA14016 ALIMENTOS | 2021/2 EAL-EARTE 17 6 2
Cédigo da PP No. de a HSE
Disciplina Nome da Disciplina SEMESTRE Turma s CHS' CHS! Subtotal
@ ‘g 12 Semestre
]
23
= 0
& &
ag 22 Semestre
0
Periodo de Ori
Tipo Nome do Curso ou Programa eriodo de CHSE® | subtotal
Orientado/Coorientado Inicio Final
- MESTRADO PAULA ZAMBE AZEVEDO PCTA 07/2019 | 03/2022 1 12 Semestre;
Gy MESTRADO DAYVISON MENDES MOREIRA PCTA 02/2021 | 02/2023 1
'E g TCC DIEGO RODRIGUES TAVARES DA SILVA ENG. ALIMENTOS 02/2021 | 10/2021 1 5
g E TCC KARINE COELHO JACOMELLI ENG. ALIMENTOS 02/2021 10/2021 1
O 8 TCC KATIELLY FREIRE RIGATTO E LAYZ STEINKOPF BRAIDO ENG. ALIMENTOS 02/2021 | 10/2021 1
MESTRADO PAULA ZAMBE AZEVEDO PCTA 07/2019 | 03/2022 i 22 Semestre
MESTRADO DAYVISON MENDES MOREIRA PCTA 02/2021 | 02/2023 il
TCC ALICE CALVI ZAMBOM E ANNA CECILIA MORAIS DA SILVA E SILVA ENG. ALIMENTOS 06/2021 | 03/2022 1
IC DIEGO RODRIGUES TAVARES DA SILVA ENG. ALIMENTOS 09/2021 | 08/2022 1 5
IC GIULLIA LORENA DA SILVA BUSCH CRAVO NUTRICAO 09/2021 | 08/2022 1
Registro
Tipo Nome do Projeto Inicio Final CHSE? | Subtotal
No. Orgdo
Aproveitamento dos subprodutos do processamento agroindustrial do fruto da jucara
2 PESQUISA (Euterpe edulis Martius) na alimentaco humana. 9706/19 PRPPG 08/2019 08/2021 3 12 Semestre]
o PESQUISA Caracterizacdo da farinha de ora-pro-nébis e utilizacdo em massas alimenticias 10161/20 PRPPG 01/2020 01/2022 2
o
3 = — — n - - 10
a PESQUISA Desenvolvimento de massas allmenuuas_ frescas adicionadas de p6 de Moringa (Moringa 10160/20 PRPPG 02/2020 0212022 3
£ oleifera Lam.)
@
) PESQUISA Elaboragéo de produtos alimenticios utilizando gréo-de-bico. 10555/20 PRPPG 08/2020 08/2024 2
E
g Aproveitamento dos subprodutos do processamento agroindustrial do fruto da jucara
<] 0
E PESQUISA (Euterpe edulis Martius) na alimentagdo humana. 9706/19 PRPPG 08/2019 08/2021 1 2° Semestre|
g PESQUISA Caracterizacéo da farinha de ora-pro-nébis e utilizagdo em massas alimenticias. 10161/20 | PRPPG 01/2020 01/2022 3
° PESQUISA Desenvolvimento de massas allmenumas_ frescas adicionadas de p6 de Moringa (Moringa 10160/20 PRPPG 02/2020 0212022 3
Q. oleifera Lam.)
g PESQUISA Elaboracao de produtos alimenticios utilizando grao-de-bico. 10555/20 PRPPG 08/2020 08/2024 8] 15
@
g PESQUISA Avaliacdo do indice de conformidade aos programas de qualidade por Agroindstrias. 11212/21 PRPPG 09/2021 09/2025 8]
1) — — = -
o Levantamento higiénico-sanitério de estabelecimentos de processamento e qualidade de
PESQUISA pescado em Pitima-ES. 10284/2020( PRPPG 08/2020 08/2022 2
n ) Descricio da atividad ) Periodo —
.- Tipo escricdo da atividade :orsarna de 5 e CHsg? | Subtetal
L3 esignacio
E ﬁ SUBCHEFIA SUBCHEFIA DO DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS 860/2019-PROGEP 03/2019 03/2021 0 12 Semestre
22
2= 0
<5
<
Periodo
Tipo Descrigdo da atividade Portaria de 5 5 2 | Sub-Total
Designagio Inicio Final CHSE
REPRESENTACAO MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 004/2020-GD 03/2020 03/2022 0 12 Semestre
58 0
iy
g5
E g REPRESENTACAO MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 004/2020-GD 03/2020 03/2022 0 22 Semestre|
23
<8 0
) W a Periodo - |
Tipo Descrigdo da atividade :::‘iz::;iz o Final CHse? v -Total
i (ég?:cDEgAQAO/ORI ICoordenagao/Orientacéo da Empresa Junior da Engenharia de Alimentos - AlimentarES [Excerto Ata 11/02/2021 02/2021 0 12 Semestre|
°
g [COORDENAGCAO ICoordenador do Laboratério de Operagdes Unitarias do DEA/CCAE Excerto Ata 01/04/2015 04/2015 0 .
= [COORDENACAO ICoordenacéo geral da Planta Piloto de Processamento de Alimentos do DEA/CCAE [Excerto Ata 10/05/2021 05/2021 0
% [COORDENAGROIORI: o enacaofOrientagio da Empresa Junior da Engenharia de Al AlimentarES  [Excerto Ata 11/02/2021 | 0212021 0 |ees
8 ENTACAO oordenagéo/Orientacéo da Empresa Junior da Engenharia de Alimentos - Alimentarl xcerto Ata 2 Semestre
g [COORDENAGCAO ICoordenador do Laboratério de Operagdes Unitarias do DEA/CCAE [Excerto Ata 01/04/2015 04/2015 0 9
y COORDENACAO ICourdenagao geral da Planta Piloto de Processarnento d2 Alirnentos do DEA/CCAE [Excerto Ata 10/05/2021 05/2021 0




UNIVERSIDADE FEDERL DO ESPIRITO SANTO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS
CONSELHO DEPARTAMENTAL

Tipo Nome da Publicagdo Periédico/evento Data
ARTIGO Effect of blanching and drying methods of spinach on the physicochemical properties and i of;jog;;isrl]\gza;rl:lriirgegtlz;r;ﬂtcggzmenzanon. Sept. 2021
ookingla el oo e st https://doi.org/10.1007/511694-021-01155-7
Braz. J. of Food Technol., Campinas, v. 24,
ARTIGO Banana liqueur made with yacon syrup: evaluation of stability during maturation €2020031, 2021. https://doi.org/10.1590/1981- Apr. 2021
6723.03120
ARTIGO Composition and in vitro antimicrobial activity of pink pepper fruit essential oils Elaz o Devel;)géé;:ujrlﬁlgg,z\{i. 7 (- Jul. 2021
ARTIGO Texture profile of filmogenic solutions with _potentlal application for seed biodegradable Braz. J. of Develop., Qurmba. Vv.7,n.1, p.2538-2547 | Jan. 2021
coatings jan.2021
E-book: Tecnologias emergentes e concentragao e
CAP. LIVRO Cap. 1 - Tecnologia emergentes de concentragao de alimentos conservagado de alimentos. Vitéria: EDUFES, Out. 2021
= Colegdo Pesquisa UFES, v. 21, 2021
§ E-book: Seguranca alimentar e assisténcia
3 CAP. LIVRO Cap. 15 — Produgao de Hidromel: caracteristicas fisico-quimicas e aceitagao sensorial alimentar: teoria, pratica e pesquisa. Ponta Grossa, Out. 2021
= PR: Atena, 2021
© A q q q 0 Al q q E-book: Conhecimentos contemporaneos ligados as
o -
2 CAP. LIVRO Cap. 5 - Physicochemical properties a_nd use of _chla mgulage (Salvia hispanica L.) in the ciénclas agrériss. S3o José dos Pinhais: Ed. Jun. 2021
o reduction of fat in cookies o
E Brazilian Journals, v.01, 2021
E-book: Desafios e perspectivas nas ciéncias
& CAP. LIVRO Cap. 14 - Nutritional characterization of quinoa from Brazilian variety BRS Piabiru agrarias. S0 José dos Pinhais: Ed. Brazilian Ago. 2021
£ Journals, v.01, 2021
E E-book: Ciéncia e tecnologia de alimentos: pesquisa]
) CAP. LIVRO Cap. 20 — Caracterizagao de licor elaborado com residuos do processamento do maracuja e préticas contemporaneas. Guaruja, SP: Cientifica Set. 2021
2 Digital, v.2, 2021
g CAP. LIVRO Cap. 14 - Qualidade de pimenta-do-reino obtida de propriedades rurais do norte do Espirito _ E-book: Avaqgos er.n c_leng_a e tepqologla de Abr. 2021
= Santo Guaruja, SP: Cientifica Digital, v.4, 2021]
= Cap. 35 - Elaboragéo e avaliagdo sensorial de bebida nao alcodlica obtida utilizando sélidos E-book: Avancos em ciéncia e tecnologia de
o
EAR LR hidrossoluveis de quinoa i Guaruja, SP: Cientifica Digital, v.4, 2021] (Al ZoPA
Carga horaria semanal integral da disciplina ou atividade; *Carga horaria semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.
DECLARAGAO
Alegre, 24 de fevereiro de 2022

[X]

Declaro que tenho cont

de todaar

apresentadas.

30 que trata do preenchimento e envio do Relatério
Anual de Atividades Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que sdo verdadeiras todas as informagdes

Docente

Antonio Manoel Maradini Filho
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