UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS

ANEXO Il DA RESOLUCAO NORMATIVA CCAE/UFES N2 021, DE 24 DE JUNHO DE 2022
Relatério Anual de Atividades Docentes

NOME: — JANTONIO MANOEL MARADINI FILHO A EE p—
oo SIAPE N2: 2.201.665
% £ | MATRICULA UFES : [110.019 REGIME DE TRABALHO: DE
<8 CLASSE/NIVEL: B — ADJUNTO IV A
& & CARGAHORARIATOTAL: 40 HORAS
DEPARTAMENTO: [DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS
codisokda Nome da Disciplina SEMESTRE Turma No.de CHS® CHSE? Subtotal
Disciplina Alunos
DEA14010 TECNOLOGIA DE GRAOS E CEREAIS 2025/1 EAL/EA2 15 6 6 12 Semestre]
- DEA14039 TECNOLOGIA DE BEBIDAS E REFRIGERANTES 2025/1 EAL 04 4 4
) TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM 12
uc
g § PEAVE ENGENHARIA DE ALIMENTOS | A =24 e 8 2
= 3 DEA14014 GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 2025/2 EAL 11 4 4 [22 Semestre
@ o —
2@ TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM
= s e ENGENHARIA DE ALIMENTOS | AR 24 e g 2 ]
;‘::iig‘l’i: Nome da Disciplina SEMESTRE Turma /’:IZ 'r:: cHs' CHSE’ | subtotal
g ‘§ 12 Semestre|
83 0
£7
@ TOPICOS ESPECIAIS I: ALIMENTOS E BEBIDAS
o . o
_ué) § PCTA2204 PRODUZIDOS POR FERMENTACAQ 2025/2 01D/01M 04 4 4 22 Semestre
4
Tipo Nome do Curso ou Programa Periodo de Orientacio CHSE’_| subtotal
Orientado/Coorientado (D Einal
MESTRADO BRENDA PEREIRA DA SILVA PCTA 03/2025 | 03/2027 1 12 Semestre|
2 li IC NICOLLI JOVANHOLI FONSECA ENG. ALIMENTOS | 09/2024 | 08/2025 1
§§ TCC HENRIQUE OLIVEIRA ALTOE ENG. ALIMENTOS | 10/2024 | 08/2025 1 04
g % TCC RODRIGO GOMES FELBERG ENG. ALIMENTOS | 10/2024 | 08/2025 1
©3 MESTRADO BRENDA PEREIRA DA SILVA PCTA 03/2025 | 03/2027 1 22 Semestre
TCC KAILLAYNE FERREIRA DAS NEVES ENG. ALIMENTOS | 04/2025 | 02/2026 1
TCC AMANDA PROVETTE PEREIRA ENG. ALIMENTOS | 10/2025 | 07/2026 1
TCC CYNTHIA MARIA OLIVEIRA DA SILVA ENG. ALIMENTOS | 10/2025 | 07/2026 1 07
TCC JOAO VICTOR DUARTE SANTOS ENG. ALIMENTOS | 10/2025 | 07/2026 1
IC NICOLLI JOVANHOLI FONSECA ENG. ALIMENTOS | 09/2025 | 08/2026 1
IC SARA PINHEIRO NUNES ENG. QUIMICA | 09/2025 | 08/2026 1
Registro
Tipo Nome do Projeto Inicio Final CHSE? | Subtotal
No. Orgio
PESQUISA Elaboracdo e caracterizagéo de fermentados alcodlicos de frutas 11915/2022| PRPPG | 09/2022 | 09/2025 2 |12 Semestre|
) Auvaliagdo do indice de conformidade aos programas de qualidade por
% PESQUISA Agroindiistrias 11212/2021| PRPPG | 09/2021 | 09/2025 2
g PESQUISA Exploracéo de frutos de interesse comercial para o estado do Espirito Santo |10657/2020f PRPPG | 08/2020 | 08/2026 1
£ PESQUISA Desenvolv_lmento dg iogurtes sabor café adluonado_s dos preblc_Jtlcos: 116182022| PRPPG | 0412022 | 042026 1 06
2 frutooligossacarideo (Yacon) e betaglucana (farinha de aveia)
g PESQUISA De{senvolwmento e caraqerlzagao deyprodu}tus alfrnent|C|os utilizando . |1361272025| PRPPG | 0912025 | 0972030 2 e semestrel
s proteina vegetal como substituto a proteina animal (“plant-based products™)
3 PP = - —
L—% PESQUISA Elaborat;_ao e |mplen?en'tagao de_ Programgs QIe_ qualidade em _Labora}tonos de 13612/2025| PRPPG | 09/2025 | 09/2028 2
= Ensino e Pesquisa: Garantia de confiabilidade e melhoria continua
Q. PESQUISA Exploracéo de frutos de interesse comercial para o estado do Espirito Santo |10657/2020f PRPPG | 08/2020 | 08/2026 1
© n - - - oo:
S Desenvolvimento de iogurtes sabor café adicionados dos prebiéticos: 07
% PESQUISA frutooligossacarideo (Yacon) e betaglucana (farinha de aveia) TR FRAFS || CUATR || @UPTS .
S Desidratacdo osmética de abacaxi usando agticar de coco e aproveitamento
o PESQUISA Z . 13651/202
SQUIS dos subprodutos do processo na elaboracéo de licor SRR RATPS || @R || d0ey .
. . ) Periodo
s Tipo Descrigdo da atividade PDZ:::::;Z 5 Tl CHSE? Subtotal
9= 12 Semestre|
©
B s
h=2) 0
=
2 £ 22 Semestre|
< 0
Tij Descrigdo da atividade Portaria de Periodo Sub-Total
o po e Tnicio Final | CHSE?
S ’§ REPRESENTAGAO | MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 005/2024-GD 03/2024 | 03/2026 0 12 Semestre|
§ = | REPRESENTACAO | MEMBRO DA COMISSAO PERMANENTE DE AVALIAGAO DOCENTE - CPAD 020/2024-GD 08/2024 | 08/2026 0 0
S 9 [22 Semestre|
T o
2 o [REPRESENTACAO | MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 005/2024-GD 03/2024 | 03/2026 0
< @ | REPRESENTAGAO | MEMBRO DA COMISSAO PERMANENTE DE AVALIACAO DOCENTE - CPAD 020/2024-GD 08/2024 | 08/2026 1 01



https://cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br/pt-br/pos-graduacao/PPGCTA/detalhes-de-pessoal-discente?id=695716
https://cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br/pt-br/pos-graduacao/PPGCTA/detalhes-de-pessoal-discente?id=695716
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SACTA), 2025

Alegre, ES: Ed. autores, 2025

i Descrigdo da atividad Portaria d - Sub-Total
ipo escricdo da atividade 'ortaria de — - 2 ub-Tof
Designacio Inicio Final CHSE
COORDENAGAO Coordenagéo geral da Planta Piloto de Pr de Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 10/05/2021 | 05/2021 0 19 Semestre)|
- Coordenador do Laboratério de Controle de Qualidade de Alimentos - Planta de
g COORDENAGAO Processamento de Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 04/10/2023 | 10/2023 0 .
° = Coordenador da Unidade de Processamento de Bebidas - Planta de Processamento de
; COORDENAGAO Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 04/10/2023 | 10/2023 0
§ COORDENACAO Coordenacao geral da Planta Piloto de Pr de Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 10/05/2021 | 05/2021 0 22 Semestre|
@ COORDENAGAO Coordenador do Laboratério de Controle de Qualidade de Alimentos - Planta de
g Processamento de Alimentos do DEA/CCAE BEiDARCHARS|| WAPR 9 0
3 COORDENAGAO Coordenador da Unidade de Processamento de Bebidas - Planta de Processamento de
(o] A
Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 04/10/2023 | 10/2023 0
Tipo Nome da Publicagdo Periédico/evento Data
ARTIGO Pulp characterization and sensory ez/;él;zit;m:fégjlgmar of new hybrids of passion fruit e ar?g@ﬂi‘;g;‘gg;;i_e?scgr\‘ ot 2025
DOI: 10.1007/s10341-025-01520-6 o '
® Padréo de Identidade e Qualidade de Alimentos. 1 ed.
2 CAP. LIVRO Cap.05 — Padréo de Identidade e Qualidade de Produtos de Cereais ISBN: 978-65-88340-90-5 2025
3 Rio de Janeiro: Rubio, 2025
o Chap.120- Physical-chemical and sensory characterization of cream craker biscuits made with Science and Connections: The Interdependence of
S CAP. LIVRO chickpea flour Disciplines, ed.1. ISBN: 978-65-6109-096-4 2025
E DOI: 10.56238/sevened2024.037-120 Séo José dos Pinhais, PR: Seven Editora, 2025
S Ciéncia e tecnologia de alimentos para a inovagéo e
& CAP. LIVRO Plantas alimenticias ndo convencionais como alternativa na indstria de alimentos desenvolvimento sustentavel [recurso eletronico] 2025
8 : (pag. 30-56) ISBN: 978-85-7772-653-0
i= Vitdria, ES : Edufes, 2025
S = = —
(s} ANAIS EVENTOS Trabalho completo - Producao e caracterizagéo fisico-quimica de bebidas fermentadas tipo XXI(?. E”,‘;?”"‘;ha@”g AQ;BSEROI ge Iznéglsagao 2025
o Tepache elaboradas com frutas tropicais A5l |Fa( s A ).
Lk S0 José dos Campos-SP: Univap, 2025
& . 5 . . . . V Simpésio de Ciéncias Florestais do Espirito Santo
o R '
= ANAIS EVENTOS Trabalho completo Aprcvenamen’;(;éi;}i::s):juu(;sﬁfclgrfltj\ést Potencial nutricional da farinha da /SCIFLOR-ES, 2025 2025
2 g Jerdnimo Monteiro, ES: UFES, 2025
Resumo — Massas alimenticias elaboradas com a farinha da Taioba (Xanthosoma sagittifolium): (VI Congresso Nacional de Alimentos e Nutrigdo (Anais|
ANAIS EVENTOS Caracteristicas tecnolégicas, nutricionais e sensoriais do VI CONAN), 2025 2025
Quro Preto, MG: Even3, 2025
VIII Semana Capixaba de Engenharia
Resumo - Caracterizagéo fisico-quimica de bebidas fermentadas tipo Tepache utilizando TAIMEESE 1) SENET AEEHED GLIERe
ANAIS EVENTOS i A Tecnologia de Alimentos (Anais VIII SECEAL/II 2025
diferentes frutas tropicais
SACTA), 2025
Alegre, ES: Ed. autores, 2025
VIII Semana Capixaba de Engenharia
de Alimentos e Il Semana Académica de Ciéncia e
ANAIS EVENTOS Resumo - Producéo de geleia a partir da farinha da casca do maracuja Tecnologia de Alimentos (Anais VIII SECEAL/II 2025

Carga horéria semanal integral da disciplina ou atividade; “Carga horaria semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.

DECLARACAO

L]

Declaro que tenho conhecimento de toda a regulamentacdo que trata do preenchimento e envio do Relatério
Anual de Atividades Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que sdo verdadeiras todas as

informagdes apresentadas.

Alegre, 22 de janeiro de 2026

Antonio Manoel Maradini Filho
Docente
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