UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS
CONSELHO DEPARTAMENTAL
Anexo Il - Relatério Anual de Atividades Docentes
Resolugio n? 005/2021 — CD/ CCAE (Alterado pela Resolugio n2 011/2021-CD/ CCAE)

NOME: Maria da Penha Piccolo
a2 ANO LETIVO: 2020
%S SIAPE: 1208552
Lty
S 3 MATRICULA UFES: 100330 REGIME DE TRABALHO: | DE
CLASSE/NIVEL: Associado |1l
CARGA HORARIA TOTAL: | 40 hs
DEPARTAMENTO: Engenharia de Alimentos
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EAL 05212 Tecnologia de Produtos de Origem Animal | 2020/2 VE1-EARTE 36 3 3(comp
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Periodo de Orientagdo
Tipo Nome do Orientado/ Coorientado Curso ou P CHSE? Subtotal
Inicio Final
TCC Lucas Freire Martins Eng. de Alimentos 12/2019 12/2020 1 12 Semestre
TCC Taina Moulin Fernandes Machado Eng. de Alimentos 12/2019 12/2020 1
° 3 TCC Larissa Queiroz Bravo - coorientado Eng. de Alimentos 12/2019 12/2020 1 5
w O
g’ E TCC Beatriz Lima de Almeida Nutricdao 03/2020 05/2021 1
c o
GE
g § IC Beatriz Lima de Almeida Nutricdo 08/2020 08/2021 1 292 Semestre
o
IC Beatriz Lima de Almeida Nutricdo 08/2020 08/2021 1
TCC Bianca Monteiro Fardim Eng. de Alimentos 02/2021 10/2021 1
4
TCC Daniela Fernandes M. Rosa Eng. de Alimentos 02/2021 10/2021 1
TCC Beatriz Lima de Almeida Nutricdo 03/2020 05/2021 1
Registro
Tipo Nome do Projeto Inicio Final CHSE? Subtotal
N° Local
Pesquisa Parametros de qualidade de queijo artesanal e de leite cru refrigerado pro 009/1 20 DEAL 2019 2024 3 12 Semestre
o
wm
E Pesquisa Aumento da longevidade e qualidade da pimenta-do-reino da regido Norte 052/201° DEAL 2017 2022 2
o
:g § Pesquisa Avaliacdo do Ciclo de Vida (ACV) de 2019 2022 ... 9554/20. PRPPG 2019 2022 1 6
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5 C Pesquisa Parametros de qualidade de queijo artesanal e de leite cru refrigerado pro 009/1 20 DEAL 2019 2024 3 22 Semestre
°
S
o
o
Pesquisa Aumento da longevidade e qualidade da pimenta-do-reino da regido Norte 052/201° DEAL 2017 2022 2 6
Pesquisa Avaliacdo do Ciclo de Vida (ACV) de 2019 2022 ... 9554/20 PRPPG 2019 2022 1




EDeclaro que tenho conhecimento de toda a regulamentagdo que trata do preenchimento e envio do Relatério Anual de Atividades Docentes

junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que sdo verdadeiras todas as informagdes apresentadas.

Periodo
Tipo Descri¢do da Atividade Portaria de d a CHSE? Subtotal
Inicio Final
Chetia Chetia do Departamento de Engenharia de Alimentos Portaria N2 747 de 27 03/2019 03/2021 19 12 Semestre
8
1
iz 19
2 £
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<
22 Semestre
12,5
Periodo
Tipo Descri¢do da Atividade Portaria de d a CHSE? Subtotal
Inicio Final
Representacao Membro da Comissdo Examinadora do Conselho Departamental do CCAE/! Portaria 016/2020 20/08/202 19/08/202 0 12 Semestre
38
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<
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Periodo
Tipo Descri¢do da Atividade Portaria de d a CHSE? Subtotal
Inicio Final
" Comissao Membro da Comissao de Assuntos Didaticos e Culturais do Conselho Depal Decisdao 069/2017 2017 2021 12 Semestre
ﬂ)
-]
.g Comissdo Membro da Comissdo de Espaco Fisico e Infraestrutura e Acessibilidade do Portaria 017 19 julho @ 2020 2021
>
g Comissdo Membro da Comissdo da Planta Piloto de Processamento de Alimentos
»
g Coordenagao Coordenadora do Setor de Processamento de Leite e Derivados da Planta F
o
Comissao Membro da Comissao de Assuntos Didaticos e Culturais do Conselho Depal Decisdo 069/2017 2017 2021 22 Semestre
Comissao Membro da Comissdo de Espaco Fisico e Infraestrutura e Acessibilidade do Portaria 017 19 julho
Comissao Membro da Comissdo da Planta Piloto de Processamento de Alimentos do
Coordenacdo Coordenadora do Setor de Processamento de Leite e Derivados da Planta F
Tipo Nome da Publicagdo Periédico/ evento Data
Artigo Physicochemical properties and use of chia mucilage ( Salvia hispanica L.) in the reduction Braz. J. of Develop., Curitiba, v.6, n.9, Set. 2020.
E w Artigo Technological and nutritional aspects of salted food bars manufactured with different binc RESEARCH, SOCIETY AND DEVELOPNV Dez. 2020.
3
E § Capitulo Livro Qualidade de pimenta -do-reino obtida de propriedades rurais do Norte do Espirito Santo. E-book.1 ed.Editora Cientifica, 2021, Abril. 2021
(=]
ng_ E Capitulo Livro Avaliacdo de grupos microbianos em pimenta-do-reino obtidas in natura e por secagem er E-book.1ed.: Pantanal Editora, 2020, Set. 2020
© 2
c
% & Resumo Qualidade Microbiologica e fisico-quimica de leite cru obtido de propriedades familares. Anais do Il Congresso Internacional ¢ Nov. 2020
) =
Carga horaria semanal integral da disciplina ou atividade; ?Carga horaria semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.
DECLARACAO
Alegre, 2C de abril de 2021

Maria da Penha Piccolo
Docente




UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

MARIA DA PENHA PICCOLO - SIAPE 1208552

Departamento de Engenharia de Alimentos - DEA/CCAE

Em 03/05/2021 as 19:49

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/182821?tipoArquivo=0



