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NOME:
ANO LETIVO:

SIAPE:

MATRÍCULA UFES: REGIME DE TRABALHO:

CLASSE/NÍVEL:
CARGA HORÁRIA TOTAL:

DEPARTAMENTO:

Código da 
Dieciplina

Nome da Dieciplina Semeetre Turma
Nº de

Alunoe
CHS¹ CHSE² Subtotal

1º Semestre

2º Semestre

Código da 
Dieciplina

Nome da Dieciplina Semeetre Turma Nº de
Alunoe

CHS¹ CHSE² Subtotal

1º Semestre

2º Semestre

Tipo Nome do Orientado/ Coorientado Cureo ou Programa
Período de Orientação

CHSE² Subtotal
Início Final

1º Semestre

2º Semestre

Tipo Nome do Projeto
Regietro

Início Final CHSE² Subtotal
N° Local

1º Semestre

2º Semestre
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SUZANA MARIA DELLA LUCIA
2020

1549283

99490 DE

D/ASSOCIADO III
40

ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EAL05255 ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2020/1 EA1 8 4 4

DEA14008 ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2020/1 EA1 8 4 0 (SOBREPOSIÇÃO EA1-EAL05255)
4

EAL05288 QUÍMICA DE ALIMENTOS I 2020/2 EA1 24 4 4

DEA14025 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2020/2 EA1 2 4 4
8

PCTA1103 ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2020/1 1 9 4 4

4

PCTA1108 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2020/2 1 6 4 4

4

MESTRADO RAÍSA MORGADO DE CASTRO MONSORES PPGCTA 07/2019 10/2021 3

MESTRADO BETSY GOIS SANTOS PPGCTA 03/2020 05/2022 3

PIBIC CAMILA AFFONSO LOUZADA ENGENHARIA DE ALIMENTOS08/2019 09/2020 1 10

PIVIC MICHELLE FLORENZANO MOTA ENGENHARIA DE ALIMENTOS08/2019 09/2020 1

TCC LETÍCIA DE SOUZA MATOS NUTRIÇÃO 08/2019 05/2021 1

TCC RENATA GARCIA PASSOS ENGENHARIA DE ALIMENTOS08/2019 12/2020 1

PIBIC MICHELLE FLORENZANO MOTA ENGENHARIA DE ALIMENTOS09/2020 08/2021 1
10

TCC MICHELLE FLORENZANO MOTA ENGENHARIA DE ALIMENTOS03/2021 10/2021 1

TCC CAMILA AFFONSO LOUZADA ENGENHARIA DE ALIMENTOS02/2021 10/2021 1

PESQUISA A preferência musical do consumidor pode impactar na sua aceitação e na suas emoções relacionadas à cerveja?10392/2020 PRPPG 05/2020 04/2022 2

PESQUISA Influência da música e da embalagem na aceitação, nas emoções evocadas e no perfil sensorial de chocolate 10378/2020 PRPPG 05/2020 04/2022 2

PESQUISA Influência do rótulo e do gênero musical na aceitação e no perfil sensorial de cervejas artesanal e industrial8704/2018 PRPPG 05/2018 04/2021 2 8

PESQUISA Iogurte com adição de beterraba: composição centesimal, caracterização físico-química, determinação de vida útil e aceitação sensorial9258/2018 PRPPG 12/2018 11/2020 2

PESQUISA Som e embalagem e sua influência na aceitação, nas emoções evocadas e no perfil sensorial d11025/2021 PRPPG 04/2021 03/2023

PESQUISA USO DE METODOLOGIAS SENSORIAIS PARA AVALIAR A OCORRÊNCIA DE POSSÍVEIS ALTERAÇÕES NA PERCEPÇÃO SENSORIAL APÓS INFECÇÃO POR COVID-1911026/2021 PRPPG 04/2021 03/2023

PESQUISA Efeito da adição de óleo essencial de lúpulo na avaliação sensorial de cerveja artesanal11027/2021 PRPPG 02/2021 01/2023



Tipo Deecrição da Atiidade Portaria de deeignação
Período

CHSE² Subtotal
Início Final

1º Semestre

2º Semestre

Tipo Deecrição da Atiidade Portaria de deeignação
Período

CHSE² Subtotal
Início Final

1º Semestre

2º Semestre

Tipo Deecrição da Atiidade Portaria de deeignação
Período

CHSE² Subtotal
Início Final

1º Semestre

2º Semestre

Tipo Nome da Publicação Periódico/ eiento Data

¹Carga horária semanal integral da disciplina ou atiidade; ²Carga horária semanal a ser efetiamente exercida pelo docente.

DECLARAÇÃO

 Declaro que tenho conhecimento de toda a regulamentação que trata do preenchimento e eniio do  Relatório Anual de Atiidades Docentes 

junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que são ierdadeiras todas as informações apresentadas.
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ADMINISTRATIVA Membro da comissão gestora do Programa de Pós-Graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos 2017 ATUAL

ADMINISTRATIVA Membro do Núcleo Docente Estruturante (NDE) do curso de Engenharia de AlimentosNº. 015, 28/06/19 28/06/2019 27/06/2021 2

ADMINISTRATIVA Membro da Comissão de avaliação de estágio probatório dos docentes e técnicos do Departamento de Engenharia de Alimentos 2013 ATUAL 2

ADMINISTRATIVA Membro do colegiado do PPGCTA 2011 ATUAL

ADMINISTRATIVA Membro da comissão de seleção de estudantes do PPGCTA 2011 ATUAL

ADMINISTRATIVA Membro da Comissão para definir critérios da saída de professores para treinamento do Departamento de Engenharia de Alimentos2012 ATUAL

ADMINISTRATIVA Membro do banco de membros de comissões do gabinete do reitor 2021 ATUAL

ADMINISTRATIVA Membro da comissão de avaliação do Trabalho Docente do Departamento de Engenharia de Alimentos 2021 ATUAL

COORDENAÇÃO COORDENAÇÃO DO LABORATÓRIO DE ANÁLISE SENSORIAL DO CCAE/UFES 2010 ATUAL

ARTIGO Sensory attributes and Lipid oxidation of smoked lamb sausage formulated with passion fruit meal, potassium chloride and calcium chlorideREVSTA CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

ARTIGO Performance of different scales in the hedonic threshold methodology JOURNAL OF SENSORY STUDIES

ARTIGO The hedonic thresholds methodology varying two stimuli: Extending the range of sensory threshold applicationsFOOD QUALITY AND PREFERENCE

ARTIGO Efeito da redução do teor de gordura e NaCl nas características físico-químicas, cor e textura instrumental de linguiça defumada ovinaBrazilian Journal of Animal and Environmental Research

ARTIGO Physicochemical composition, lipid oxidation, and microbiological quality of ram mortadella supplemented with mealFOOD SCIENCE & NUTRITION

ARTIGO Contemporary Foods - Can They Become New Comfort Foods or Simply Mimic Them? International Journal of Gastronomy and Food Science

ARTIGO Influência do uso de cloreto de potássio e preparado enzimático nas características físicas de biscoito com teor de sódio reduzidoRESEARCH, SOCIETY AND DEVELOPMENT

19 abril 2021

Suzana Maria Della Lucia
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