UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS

ANEXO Il DA RESOLUCAO NORMATIVA CCAE/UFES N2 021, DE 24 DE JUNHO DE 2022
Relatdrio Anual de Atividades Docentes

NOME: [ANTONIO MANOEL MARADINI FILHO O e P
SIAPE No.: 2.201.665
% f;; MATRICULA UFES : [110.019 REGIME DE TRABALHO:| DE
o i .
§ 8 CLASSE/NIVEL: _|C — ADJUNTO Il CARGA HORARIA TOTAL: 40 HORAS
DEPARTAMENTO: |[DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS
g?:;i‘l’i:: Nome da Disciplina SEMESTRE Turma ::n‘:: CHs' CHSE® | subtotal
o
% DEA14010 TECNOLOGIA DE GRAOS E CEREAIS 2023/1 EA1 12 4 4 12 Semestre)
é DEA14037 TECNOLOGIA DE ACUCAR E ALCOOL 2023/1 EA1 08 4 4 12
5] DEA14039 TECNOLOGIA DE BEBIDAS E REFRIGERANTES 2023/1 EA1 17 4 4
g DEA14014 GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 2023/2 EAl 28 4 4 22 Semestre
2 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM
% ARG ENGENHARIA DE ALIMENTOS | 2028/2 =R B & 2
2 p p 2/COMPARTI 9
.'é’ DEA14034 PROBIOTICOS E PREBIOTICOS EM ALIMENTOS 2023/2 EAl 03 4 LHADA
EAL05212 | TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL | | 20232 | VELVE2 23 5 |UCoMPART!
Cédigo da P No. de 2
5 pisciplina Nome da Disciplina SEMESTRE Turma Alunos CHs* CHSE™ | Subtotal
c
2 § 12 Semestre
c T
a8
2a
88 22 Semestre
Tipo Nome do Curso ou Programa Periodo de Orientagiof ¢yygp2 Subtotal
Orientado/Coorientado Inicio Final
@ MESTRADO DAYVISON MENDES MOREIRA PCTA 02/2021 | 07/2023 1 |12 Semestre
‘2 TCC/IC GIULLIA LORENA DA SILVA BUSCH CRAVO NUTRICAQ 09/2022 | 08/2023 1
g TCC KENIA SCHEPPA POGIAN ENG. ALIMENTOS | 03/2023 | 07/2023 1 04
3 IC AYRA SILVA FELICIANO ENG. ALIMENTOS | 12/2022 | 08/2023 1
MESTRADO DARA RAMOS CAROLINO PCTA 03/2023 | 02/2025 1 |22 Semestre
IC GIULLIA LORENA DA SILVA BUSCH CRAVO NUTRICAQ 09/2023 | 08/2024 1
IC LARA BRAVIM RAMOS ENG. ALIMENTOS | 09/2023 | 08/2024 1 04
TCC RAMON CAPUCHO CASSA ENG. ALIMENTOS | 08/2023 | 12/2023 1
Registro
Tipo Nome do Projeto Inicio Final CHSE? | Subtotal
5 No. Orgio
(=}
’§ PESQUISA Elaboracao de produtos alimenticios utilizando grao-de-bico 10555/2020| PRPPG | 08/2020 | 08/2024 2 |12 Semestre
g PESQUISA Elaboracdo e caracterizacdo de fermentados alcodlicos de frutas 11915/2022| PRPPG | 09/2022 | 09/2025 2
K| PESQUISA Desenvolvmjento e caracterizagdo d‘e,to_rradas tipo canape elabgraQas N ||| mrere || aommn || o 2 05
o carne mecanicamente separada de Tilapia-do-Nilo (Oreochromis niloticus)
5 PESQUISA Elaboracdo de produtos alimenticios utilizando gréo-de-bico 10555/2020| PRPPG | 08/2020 | 08/2024 5 [22 Semestre
g 2 PESQUISA Elaboracao de produtos alimenticios isentos de gltten (gluten-free) 12448/2023| PRPPG | 09/2023 | 09/2028 5
g ° PESQUISA Exploracéo de frutos de interesse comercial para o estado do Espirito Santo [10657/2020| PRPPG | 08/2020 | 10/2024 3 s
Sl PESQUISA Desenvolvllmento dg iogurtes sabor café adluonado_s dos preblgtlcos. v mee | e || e 05
frutooligossacarideo (Yacon) e betaglucana (farinha de aveia)
Descrigio da atividad i — subtotal
q jES escrigao da atividade ::;:::;;2 Tnicio Final | CHsE? | >U°t!
[ 2 12 Semestre|
he=] E
] 4
> £
2 g 22 Semestre|
= 0
Ti Descrigdo da atividade Portaria d Reriodo Sub-Total
oo o 8 D:rsi:::ﬁz Inicio Final CcHsg? | 10T
© '8 [REPRESENTACAO | MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 004/2020-GD 03/2020 | 03/2024 0 |12 Semestre
D =
25 i
g GE)_ 22 Semestre|
< & | REPRESENTAGAO | MEMBRO DO CONSELHO GESTOR DAS AREAS EXPERIMENTAIS DO CCAE 004/2020-GD 03/2020 | 03/2024 0 @
Periodo
Tipo Descrigdo da atividade Portaria de el Tl CHSE? Sub-Total
Designagdo nicio ina
g cggfgﬁﬁ%ﬁ?’ Coordenagao/Orientagio da Empresa Junior da Engenharia de Alimentos - AlimentarES | Excerto Ata 11/02/2021 | 0212021 1 [1e semestre
& COORDENACAQ Coordenador do Laboratério de Operagdes Unitarias do DEA/CCAE Excerto Ata 01/04/2015 | 04/2015 0 1
:é COORDENACAOQ Coordenagéo geral da Planta Piloto de Processamento de Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 10/05/2021 | 05/2021 0
g ng:}?\ﬁ'}i@%gm Coordenagéo/Orientacéo da Empresa Junior da Engenharia de Alimentos - AlimentarES | Excerto Ata 11/02/2021 | 02/2021 0 22 Semestre|
g COORDENACAQ Coordenador do Laboratorio de Operaces Unitarias do DEA/CCAE Excerto Ata 01/04/2015 | 04/2015 12/2023 0 @
COORDENACAOQ Coordenagéo geral da Planta Piloto de Processamento de Alimentos do DEA/CCAE Excerto Ata 10/05/2021 | 05/2021 0
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Tipo Nome da Publicagdo Periédico/evento Data
ARTIGO Study of If_\e best condition for Ih_e use of compin_ed drying technologies i_n artisanal _noodle v6, n_zy?]_raaszg:lgags‘ﬁ?%azlgoff I’;g;'}QSEEYéZgS MarApr. 2023
pasta, to improve the technological characteristic and consequent retention of nutrientes DOI: 10.34119/bjhrv6n2-167
& e fiorep Al AR o & Brazilian Journal of Health Review
ARTIGO Extrato de café conilon: anal(ljse d(()j tzor de sol[;d0§ Is_odluvelsI e dg temperatura como funcéo da V.6, .4, p.15072-15081, 2023 - ISSN:2505-6825 Jul./Aug, 2023
lensidade e teor de s6lidos sollveis DOI: 10.34119/bjhrv6n4-086
Brazilian Journal of Health Review
ARTIGO Cinética de fermentagao de bebida a base de graos de kefir e extrato de malte Pilsen V6., n.4, p.15194-15202, 2023 - ISSN:2595-6825 Jul./Aug. 2023
DOI: 10.34119/bjhrv6n4-096
International Journal of Gastronomy and Food
ARTIGO Multiple optimization of sensory attributes applied to malt drink formulation Science v.33, 100734, 2023. ISSN: 1878-4518 Sept. 2023
DOI: 10.1016/j.ijgfs.2023.100734
Multi-optimization of operational parameters for malt extract production by centrifugal block lpnevativelfoodiSciencelandiEmerindplcchnclogies
ARTIGO e RN v.89, 103488, 2023 — ISSN: 1466-8564 Oct. 2023
s DOI: 10.1016/j.ifset.2023.103488
3 . . q 5 q - . A a a 11 SEVEN INTERNACIONAL CONGRESS OF
3 ARTIGO Llibieparatoy “s'"ugfﬁn':h’;iar 2;’;;5‘;'{?2;:2?”3;‘;:" ;’ff x]”:';‘:“fﬁrf:ys'cc’Chem'ca' analysis | Al TH. [Anais..], Virtual, Sio José dos Pinhais, PR||  Jun. 2023
% quality Seven Publicades, p.96-106, 2023.
5 Fundamentos de processos térmicos, processos nao
= Cap. 10 - Tecnologia do processamento de massas alimenticias térmicos e tecnologias do processamento de alimentos
3 CAP- LIVRO ISBN: 978-85-7772-536-0 Set. 2023
= Vitéria, ES: EDUFES, 2023. 306p.
= Cap. 11 — Grupos microbianos e parametros fisico-quimicos de importancia em queijo Minas [Ciéncia e Tecnologia de Alimentos: o avango da ciéncial
= CAP. LIVRO Frescal no Brasil — Vol 5 - ISBN: 978-65-5360-453-7 Out. 2023
g DOI: 10.37885/231014652 Editora Cientifica Digital, 2023. 336p.
= Cap. 4 — Analises Fisico-quimicas, qualidade nutricional e sensorial de muffins elaborados com | Alimentos e nutricdo: Promogéo da satide e qualidade
ki CAP. LIVRO farinha de gréo-de-bico com adigéo de nozes de Vida - ISBN: 978-65-258-1912-9 Nov. 2023
_g_'“) DOI: 10.22533/at.ed.1292314114 Ponta Grosaa, PR: Atena, 2023.
E
o

Carga hordria semanal integral da disciplina ou atividade; “Carga horaria semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.

DECLARACAO

[]

Declaro que tenho conhecimento de toda a regulamentagdo que trata do preenchimento e envio do Relatdrio Anual de Atividades
Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que sdo verdadeiras todas as informagdes apresentadas.

Alegre, 01 de dezembro de 2023

Docente

Antonio Manoel Maradini Filho
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