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°© DEPARTAMENTO: |ENGENHARIA DE ALIMENTOS COEER TR &
Cédigo da et No. de q 2
Disciplina Nome da Disciplina SEMESTRE Turma Alunos CHS' CHSE Subtotal
- DEA 14008 ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2023/1 EAl 8 4 4 12 Semestre]
z ) DEA14008 ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2023/1 EA2 12 4 2 (sobreposigaof
gg £
=3
g & EAL 05288 QUIMICA DE ALIMENTOS | 2023/2 EAL 8 4 4 22 Semestre|
a o EAL 05288 QUIMICA DE ALIMENTOS | 2023/2 11 2 (sobreposigao
EA2 4
EA1) 10
DEA 14025 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2023/2 EAL 10 4 4
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@ PCTA 1103 ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2023/1 1 6 4 4 12 Semestre,
T
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‘g § PCTA 1108 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2023/2 1 4 4 4 22 Semestre
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Periodo de Orientagéo|
Tipo Nome do Curso ou Programa - fentac®ol chse? Subtotal
Orientado/Coorientado Inicio Einal
o Cr— =
L Hestend Camila Affonso Louzada Ciéncia e Tecnologiade | 47 | 324 | 242 [12 Semestre]
] Alimentos
= _E Mestrado Michelle Florenzano Motta Ciéncia e_TecnoIogla de 04/22 03/24 2+2
o E Alimentos
e} 8 TCC Maria Laura Silva Galdino [Engenharia de Alimentos 04/22 07/23 1 ®
TCC Lara Bravim Ramos Engenharia de Alimentos 09/22 07/24 1+1
ce Leonardo Croscob Pimenta Engenharia de Alimentos 09/22 08/23 1 22 Semestre
PIBIC Gabriella dos Anjos Lima da Silva Engenharia de Alimentos 09/22 08/23 1
PIBIC Karen Dornelles Costa [Engenharia de Alimentos 09/22 08/24 1 5
2 Registro
§ Tipo Nome do Projeto Inicio Final CHSE? | Subtotal
o o
No. 6
E 0. rgao
38 COORDENAGAO Efeito da adigdo de dleo essencial de lipulo na avaliagéo sensorial de cerveja artesanal 11027/21 | PRPPG 02/21 02/25 2 |12 Semestre]
R 0 COORDENACAO Uso de metodologias sensoriais para avaliar a ocorréncia de possiveis alteracoes na 11026/21 PRPPG 04/21 03/25 4
g % percepcao sensorial apés infeccdo por covid-19 6
o)
Sa 22 Semestre]
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Ti Descrigio da atividad Portaria d Eeiodo Subtotal
ipo escricdo da atividade ortaria de — - 2 | Subtotal
g Designacio Inicio Final CHSE
2 = ADMINISTRATIVA |Membro da comissdo de selecdo do Programa de Pés-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia d 2017 ATUAL 12 Semestre|
3 g ADMINISTRATIVA Presidente do Nucleo Docente Estruturante (NDE) do curso de Engenharia de Alimentos 2023 ATUAL
7; g ADMINISTRATIVA | Membro da Comissdo de avaliagdo de estdgio probatério dos docentes e técnicos do Depa 2013 ATUAL
';(: £ ADMINISTRATIVA Membro do colegiado do PPGCTA 2011 ATUAL 22 Semestre|
2 ADMINISTRATIVA Membro do banco de membros de comissdes do gabinete do reitor 2021 ATUAL
ADMINISTRATIVA [ Membro da comisséo de avaliagdo do Trabalho Docente do Departamento de Engenharia d 2021 ATUAL
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Tipo Descrigdo da atividade Portaria de s = 2 | Sub-Total
Designach Inicio Final CHSE
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< & 12 Semestre|
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<o
i da atividad Portaria d eriodo Sub-Total
0 ipo Descrigdo da atividade ortaria de P = 2 | Sub-To
g Designagio Inicio Final CHSE
g COORDENACAO COORDENAGAO DO LABORATORIO DE ANALISE SENSORIAL DO CCAE/UFES 2010 FINAL 12 Semestre|
S
<
@
e 22 Semestre]
5
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Tipo Nome da Publicagdo Periédico/evento Data
@
«
g
1=
~E ARTIGO Multiple optimization of sensory attributes applied to malt drink formulation. INTERNATIONAL JOURNAL OF
I GASTRONOMY AND FOOD SCIENCE
2 ARTIGO Fatores sociodemograficos associados & alteracéo do consumo de café como bebida durante a CADERNOS DE CIENCIA & TECNOLOGIA
2 pandemia da COVID-19 no Brasil
8 ARTIGO Econc e sustentabilidade influenciam a intencdo de compra dos consumidores de café | CADERNOS DE CIENCIA & TECNOLOGIA
S ARTIGO Information on sodium reduction modifies how much sodium chloride level can be reduced JOURNAL OF SENSORY STUDIES
S5 without affecting the sensory acceptance of salty crackers
g § ARTIGO Does the presence of defective beans in healthy coffee beans affect the sensory perception and JOURNAL OF SENSORY STUDIES
<0 acceptance of coffee beverages?
a
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iCarga hordria semanal integral da disciplina ou atividade; 2Carga hordria semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.

DECLARACAO

Alegre, 04 de DEZEMBRO

de 2023
D X Declaro que tenho conhecimento de toda a regul. do que trata do pr himento e envio do Relatério Anual de

Atividades Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que sdo verdadeiras todas as informagdes apresentadas. SUZANA MARIA
DELLALUCIA




UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

SUZANA MARIA DELLA LUCIA - SIAPE 1549283

Departamento de Engenharia de Alimentos - DEA/CCAE

Em 04/12/2023 as 18:35

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/849214?tipoArquivo=0



