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Relatório Anual de Atividades Docentes 
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NOME: Luciano José Quintão Teixeira ANO LETIVO: 2024 
SIAPE No.: 1650253 

MATRÍCULA UFES: 100058 REGIME DE TRABALHO: DE 

CLASSE/NÍVEL: Titular CARGA HORÁRIA TOTAL: 40 DEPARTAMENTO: Departamento de Engenharia de Alimentos 
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Código da 
Disciplina 

 
Nome da Disciplina 

 

SEMESTRE 
 

Turma 
No. de 
Alunos 

 
CHS1 

 

 
CHSE2 

 
Subtotal 

DEA13996 Análise de Alimentos  2024/1 EA1 e EA2 14 4 6 1º Semestre 

       
6 

       

       2º Semestre 

DEA14003  DEA14003 Conservação de Alimentos 2024/2 EA1 17 4 4 
 

4 

4        
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Código da 
Disciplina 

 

Nome da Disciplina 
 

SEMESTRE 
 

Turma 
No. de 
Alunos 

 
CHS1 

 

 

CHSE2 
 
Subtotal 

PCTA0102 Análise de Alimentos 2024/1 01M 4 4 4 1º Semestre 

       
4 

       

       2º Semestre 

       

4 

PCTA1106 Processamento Não Térmico dos Alimentos 2024/2 PCTA001 3 4 4 
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Tipo 

 
Nome do 

Orientado/Coorientado 

 
Curso ou Programa 

Período de Orientação 
 

CHSE2 
 
Subtotal 

Início Final 
  

PIBIc LARA OLIVEIRA MOZER Eng. Alimentos 01/07/23 31/06/24 1 1º Semestre 

Mestrado SAMARHA PACHECO WICHELLO PCTA 13/03/23 28/08/25 3 
4 

      

      2º Semestre 

Mestrado SAMARHA PACHECO WICHELLO PCTA 13/03/23 28/08/25 2 

7 

Mestrado GABRIELE ESTOFELES LOUZADA PCTA 01/03/24 31/03/26 2 

TCC LORRAYNI MENDES DO CARMO Eng. Alimentos 21/10/24 24/02/26 1 

 

PIBIc KEYTH CARLA FERREIRA FERNANDES Eng. Alimentos 01/09/24 31/08/25 1 

 

PIBIc AMANDA PROVETTE PEREIRA Eng. Alimentos 01/09/24 31/08/25 1 
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Tipo 

 
Nome do Projeto 

Registro  

Início 

 

Final 

 

CHSE2 

 

Subtotal 

No. Órgão 

Pesquisa Desenvolvimento e Caracterização de Bebidas a Base de Extrato de Malte 
Claro e Escuro 

11802/22 
 

PRPPG 01/04/22 31/03/27 7 
1º Semestre 

       

7 
       

       2º Semestre 

Pesquisa Desenvolvimento e Caracterização de Bebidas a Base de Extrato de Malte 
Claro e Escuro 

11802/22 
 

PRPPG 01/04/22  31/03/27 4,5 

9 

Extensão Difusão de Conhecimento em Café e Alimentos Fermentados 4475 PROEX 10/06/24 09/06/25 4,5 
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Tipo Descrição da atividade 
 

Portaria de 
Designação 

Período 

CHSE2 
Subtotal 

Início Final 

      1º Semestre 

Coordenação*      

0 
Coordenação      

      2º Semestre 
      

0 
      

 
      * Houve renovação da cooredenação em fevereiro de 2023, em 11/05/2023 saí da coordenação para fazer licença capacitação de 90 dias até o dia 07/08/2023 
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Tipo Descrição da atividade Portaria de 
Designação 

Período 

CHSE2 
Sub-Total 

Início Final 

Coordenação Coordenador do Laboratório de Química de Alimentos ATA01/2023 EAL 09/2023 - 2 1º Semestre 

Membro Comissão Gestora do PCTA  ATA PCTA 133/2023 22/05/23 - 1,0 

4 
 

Membro Comissão de Auto avaliação do PCTA  ATA PCTA 133/2023 22/05/23 - 1,0 

      

      

      

 

      
 

 

2º Semestre 

 

Coordenação Coordenador do Laboratório de Química de Alimentos ATA01/2023 EAL 09/2023 - 2  
4 

 

Membro Comissão Gestora do PCTA  ATA PCTA 133/2023 22/05/23 - 1,0 

 

Membro Comissão de Auto avaliação do PCTA  ATA PCTA 133/2023 22/05/23 - 1,0 

 

      

 

      

 
      * 11/05 saí para licença capacitação de 90 dias até o dia 07/08/2023 
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Tipo Descrição da atividade Portaria de 
Designação 

Período 

CHSE2 
Sub-Total 

Início Final 

      1º Semestre 
      

 
      

      2º Semestre 
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C u lt u r a l  
Tipo 

 

Nome da Publicação 
 

Periódico/evento 
 

Data 

 

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.
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Artigo  Influence of drying method on the shelf life of artisanal pasta. Food and 
Humanity. v.3, p.100431, 2024 Food and Humanity 

10/24 

Artigo Physicochemical models applied to a malt healthy-friendly soft drink production Brazilian Journal of Health Review 02/24 

Artigo  Powdered water kefir: Effect of spray drying and lyophilization on physical, 

physicochemical, and microbiological properties Food Chemistry Advances 

06/24 

Artigo    

Artigo     

Artigo     

    

    1Carga horária semanal integral da disciplina ou atividade; 2Carga horária semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.  

Docente 

Alegre,      24/02/25  
Declaro que tenho conhecimento de toda a regulamentação que trata do preenchimento e envio do Relatório Anual de Atividades 
Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que são verdadeiras todas as informações apresentadas. 

DECLARAÇÃO 

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.

Usuario
Máquina de escrever
x



PROTOCOLO DE ASSINATURA

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPÍRITO SANTO

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrônica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES nº 1.269 de 30/08/2018, por
LUCIANO JOSE QUINTAO TEIXEIRA - SIAPE 1650253
Departamento de Engenharia de Alimentos - DEA/CCAE
Em 25/02/2025 às 10:00

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link: https://api-
lepisma.prod.uks.ufes.br/arquivos-assinados/1083678?tipoArquivo=O

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.


