
 
 

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPÍRITO SANTO 
CENTRO DE CIÊNCIAS AGRÁRIAS E ENGENHARIAS 

 
ANEXO II DA RESOLUÇÃO NORMATIVA CCAE/UFES Nº 021, DE 24 DE JUNHO DE 2022  

Relatório Anual de Atividades Docentes 

 

C
a
d

a
s
tr

o
 

D
o

c
e
n

te
 

NOME: SUZANA MARIA DELLA LUCIA 
ANO LETIVO: 2025 SIAPE No.: 1549283 

MATRÍCULA UFES : 99490 REGIME DE TRABALHO: DE 

CLASSE/NÍVEL: E/TITULAR 
CARGA HORÁRIA TOTAL: 80 DEPARTAMENTO: ENGENHARIA DE ALIMENTOS 
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Código da 
Disciplina 

 
Nome da Disciplina 

 

SEMESTRE 
 

Turma 
No. de 
Alunos 

 
CHS1 

 

 
CHSE2 

 
Subtotal 

DEA 14008 
ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 

2025/1 EA1 
10 

4 4 
1º Semestre 

6 
DEA13998 QUÍMICA DE ALIMENTOS II 

2025/1 
EA1 

9 
4 

2 (divisão de 

disciplina) 

EAL 05288 QUÍMICA DE ALIMENTOS I 2025/2 
EA1 

13 
4 4 

2º Semestre 

8 
DEA 14025 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2025/2 EA1 6 4 4 
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Código da 
Disciplina 

 

Nome da Disciplina 
 

SEMESTRE 
 

Turma 
No. de 
Alunos 

 
CHS1 

 

 

CHSE2 
 
Subtotal 

PCTA 1103 ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 2024/1 1 4 4 4 1º Semestre 

       
4 

       

PCTA 1108 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2024/2 1 5 4 4 2º Semestre 
       

4 
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Tipo 

 
Nome do 

Orientado/Coorientado 

 
Curso ou Programa 

Período de Orientação 
 

CHSE2 
 
Subtotal 

Início Final 
 

Mestrado LAYLA MORONARI PINHEIRO Ciência e Tecnologia de 

Alimentos 

08/24 07/26 
3+3 1º Semestre 

Mestrado Stéfano Cypreste de Almeida Ciência e Tecnologia de 

Alimentos 

04/25 03/27 
3+3 

8 
PIBIC Maria Clara Nascimento Pontes Engenharia de Alimentos 10/24 07/26 1+1 

PIBIC Victória Santana de Miranda Engenharia de Alimentos 08/24 07/26 1+1 

      2º Semestre 

      

8       
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Tipo 

 
Nome do Projeto 

Registro  

Início 

 

Final 

 

CHSE2 

 

Subtotal 

No. Órgão 

COORDENAÇÃO 
Sequelas no olfato e no paladar decorrentes da Covid-19: quais as consequências para a 

indústria de alimentos e o mercado consumidor? 

12992/2024 PRPPG 06/24 05/28 2+2 
1º Semestre 

       
2 

       
       2º Semestre 
       

2 
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Tipo Descrição da atividade 
 

Portaria de 
Designação 

Período 

CHSE2 
Subtotal 

Início Final 

ADMINISTRATIVA Membro da comissão de seleção do Programa de Pós-Graduação em Ciência e Tecnologia d  2017 ATUAL  1º Semestre 

ADMINISTRATIVA Presidente do Núcleo Docente Estruturante (NDE) do curso de Engenharia de Alimentos PORTARIA DE PESSOAL CCAE/UFES 
Nº 9, DE 15 DE MAIO DE 2025 

2025 2027 5+0 
5 

ADMINISTRATIVA Membro da Comissão de avaliação de estágio probatório dos docentes e técnicos do Depa  2013 ATUAL  

ADMINISTRATIVA Membro do colegiado do PPGCTA  2011 ATUAL  2º Semestre 

ADMINISTRATIVA Membro do Comitê de Ética em Pesquisa com Seres Humanos/UFES/Alegre  2022 ATUAL  

0 
ADMINISTRATIVA Membro da comissão de avaliação do Trabalho Docente do Departamento de Engenharia d  2021 ATUAL  
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Tipo Descrição da atividade Portaria de 
Designação 

Período 

CHSE2 
Sub-Total 

Início Final 

      1º Semestre 
      

 
      

      2º Semestre 
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 Tipo Descrição da atividade Portaria de 

Designação 

Período 

CHSE2 
Sub-Total 

Início Final 

COORDENAÇÃO COORDENAÇÃO DO LABORATÓRIO DE ANÁLISE SENSORIAL DO CCAE/UFES  2010 ATUAL  1º Semestre 
      

 
      

      2º Semestre 
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Tipo 

 

Nome da Publicação 
 

Periódico/evento 
 

Data 

 
 

 

ARTIGO  Hedonic threshold methodology varying three stimuli using a central composite rotatable 

design: Application to NaCl replacement with KCl and MgCl- in sliced bread. 

Food Research International  

ARTIGO INFLUÊNCIA DA ADIÇÃO DIRETA E INDIRETA DE ÓLEO ESSENCIAL DE LÚPULO 

NA ACEITAÇÃO SENSORIAL E CARACTERÍSTICAS FÍSICOQUÍMICAS DE CERVEJA 

ARTESANAL 

Revista da Universidade Vale do Rio Verde  

ARTIGO Prevalence of olfactory and gustatory sequelae due to COVID-19: An approach using Time-

Intensity and Temporal Dominance of Sensations methods 

Food Quality and Preference  

    

    

    

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.
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    1Carga horária semanal integral da disciplina ou atividade; 2Carga horária semanal a ser efetivamente exercida pelo docente.  

SUZANA MARIA 
DELLA LUCIA 

Alegre,  21   de      JANEIRO        de 
2026 

 

 X Declaro que tenho conhecimento de toda a regulamentação que trata do preenchimento e envio do Relatório Anual de 

Atividades Docentes junto ao CCAE/UFES. Declaro, também, que são verdadeiras todas as informações apresentadas. 

DECLARAÇÃO 

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.



PROTOCOLO DE ASSINATURA

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPÍRITO SANTO

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrônica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES nº 1.269 de 30/08/2018, por
SUZANA MARIA DELLA LUCIA - SIAPE 1549283
Departamento de Engenharia de Alimentos - DEA/CCAE
Em 21/01/2026 às 14:46

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link: https://api-
lepisma.prod.uks.ufes.br/arquivos-assinados/1269723?tipoArquivo=O

Documento assinado digitalmente conforme descrito no(s) Protocolo(s) de Assinatura constante(s) neste arquivo, de onde é possível verificar a autenticidade do mesmo.


